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Col Mora Sangiovese Colli di
Faenza 2000: Rosso Doc - Uve:
Sangiovese 100% - Gr.: 13% -€ 10
- Bottiglie: 20.000. Colore: rosso
porpora profondo con sfumature
violacee. Olfatto: aroma consisten-
fe, con note balsamiche e di frutta
rossa, spezie, cassis e toni di
cacao. Gusto: sapore elegante e
setoso, con tannini dolci persisten-
ti. Abbinamento: ideale con primi
piatti elaborati, carni rosse, safumi
e formaggi.
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= Curbastro, possiede 6 ettari di terreni vitati che si estendono sulle colline romagnole. Proprieta:
Gualberto Ricei Curbastro. Enologa: Owen J. Bird. Bottiglie: 26.000. Visite: no. Vendita in cantina: no.

Colte Torre Monte Colli di
Faenza Riserva 2000: Aosso Doc
- Uve: Cabemet Sauvignon 40%,
Sangiovese 40%, Merfot 20% -
Gr: 13% - € 18 - Bottiglie: 6.000.
Colore: rossa rubino cupo. Olfatto:
bouquet persistente di frutta matu-
ra, cacao, vaniglia, con note affu-
micate. Gusto: equilibrato con tan-
nini di estrema finezza, rotondo e
awvolgente. Abbinamento: ottimo
con selvaggina, cinghiale, carni
rosse e formaggi stagionati,
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